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* %% HOTEL | LANDGASTHAUS | CATERING

ALS APERITIF

L,LILLET WILD BERRY"
MIT FRISCHEN BEEREN
FRUCHTIG, ERFRISCHEND

€6,50

PFIFFERLINGSZEIT

GRATINIERTE PFIFFERLINGE
AN KARTOFFELROSTI

ALS VORSPEISE € 12,50
ALS HAUPTGERICHT MIT SOMMERLICHEN SALATEN € 20,50

*k*

RAHMSUPPE
VON FRISCHEN PFIFFERLINGEN <€ 750

*k%k

GEBRATENES ST. PETERSFISCHFILET
MIT BUTTERPFIFFERLINGEN
KARTOFFELPLATZCHEN, SOMMERLICHER SALAT € 28 -

MENU |

PFIFFERLINGE IM CREPE
MIT RAUCHERLACHS € 12,50

*k*k

REHSTEAKS VOM JUNGEN BOCK
AN CASSISSAUCE
PFIFFERLINGE, KARTOFFELPLATZCHEN <€ 26,-

*k%k

FRISCHE ERDBEEREN
MIT VANILLEEIS, EIERLIKORSAHNE € 750

€42



SALATE

KNACKIGE SALATVARIATION MIT PINIENKERNEN UND
GEBRATENER POULARDENBRUST

€ 14,50

VITALSALAT ,LAMMFILET"
MIT ZWEIERLEI SCHAFSKASE UND KRAUTERCREME
€16,-

,SOMMERSALAT"
MIT GRATINIERTEM ZIEGENKASE AUF APFELSPALTEN
€ 1450

SALATVARIATION ,MEDITERRAN"
U.A. MIT MOZZARELLA, ZUCCHINIPLATZCHEN, SCHINKENDATTEL
€16,-

SUPPEN

WESTFALISCHE KARTOFFELRAHMSUPPE
MIT SCHINKENSTREIFEN

€6,50

RAHMSUPPE VON SOMMERTOMATEN
MIT REIBKASE UND BASILIKUMPESTO

€750

VORSPEISEN

UNSERE HAUSSPEZIALITAT
WEINBERGSCHNECKEN IM SPECKPFANNKUCHLEIN
MIT KNOBLAUCHBROSEL UBERKRUSTET
€12,50

GEBRATENE RIESENGARNELEN
IM SPECKMANTEL AN ZUCCHINIPUFFER
€16,-

GARNELEN
IN KNOBLAUCHSAHNE MIT LAUCH UND TOMATE
€14-



REGIONALE GERICHTE ..

OMAS SCHNITZEL
PANIERT, VOM SCHWEINELENDCHEN
SCHMORZWIEBELN, POMMES FRITES, GARTENFRISCHER SALAT

€ 1350

ALLGAUER SCHNITZEL
UBERBACKEN MIT TOMATEN UND KASE, PFEFFERRAHMSAUCE
KARTOFFELKROKETTEN, GARTENFRISCHER SALAT

€ 14,50

WILDRAGOUT
IN HERZHAFTER SAUCE, FRISCHE PILZE, GEFULLTE BIRNE
HAUSGEMACHTE EIERSPATZLE, BUNTER MISCHSALAT

€16,80

PFEFFERSTEAK
VOM RINDERRUCKEN
PFANNENGEMUSE, BRATKARTOFFELN
GARTENFRISCHER SALAT

€ 24,50

GEBRATENE POULARDENBRUST
AN LAUCH-RAHMNUDELN MIT PINIENKERNEN
GARTENFRISCHER SALAT
€ 14,50

BARBERIE ENTENBRUST ,ORANGE" TRANCHIERT
FEINES GEMUSE, KARTOFFELPLATZCHEN

€ 26,50
.. AUCH VEGETARISCH

GEBRATENE BANDNUDELN
MIT BASILIKUMPESTO UND GETROCKNETEN TOMATEN
BUNTER SAISONSALAT

€ 14,50

ZUCCHINIPLATZCHEN
AN KRAUTERCREME, ZIEGENFRISCHKASE, BUNTER MISCHSALAT

€1350

HAUSGEMACHTE EIERSPATZLE
MIT REIBKASE UND FRISCHEM GEMUSE IN RAHM
BUNTER MISCHSALAT
€ 1350



UNSERE SPEZIALITATEN AUS
FLUSS UND MEER ...

GEBRATENE RIESENGARNELEN IM SPECKMANTEL
AN LAUCHGEMUSE
ZUCCHINIPLATZCHEN, BUNTER MISCHSALAT

€28,-

ST. PETERSFISCH-FILET AUF WOKGEMUSE
KARTOFFELPLATZCHEN, GARTENFRISCHER SALAT

€ 26,-

THUNFISCHSTEAK IN SESAMKRUSTE
AN ZUCKERSCHOTENGEMUSE
KARTOFFELPLATZCHEN, BUNTER MISCHSALAT
€ 28-

.. UND AUS DEM STALL

FEINSTES LAMMFILET ,PROVENCALE"
MIT KNOBLAUCH, TOMATEN, SUDFRANZOSISCHEN KRAUTERN
BUNDELBOHNCHEN, KARTOFFELGRATIN, BUNTER MISCHSALAT

€ 28-

MEDAILLONS VOM RIND UND SCHWEIN
AN ZWEIERLEI SAUCEN, BUNDELBOHNCHEN, SCHMELZTOMATE
KARTOFFELGRATIN, BUNTER SALAT

€ 2350

MEDAILLON VOM RINDERFILET ,BERNAISE"
FRISCHE PILZE, KARTOFFELROSTI, SALATVARIATION MIT SPROSSEN
€ 30,-

GESCHNETZELTES VOM RINDERFILET
IN COGNAC-PFEFFERRAHM
FRISCHE PILZE, KARTOFFELROSTI, BUNTER MISCHSALAT
€2250



DESSERTAUSWAHL

UNSER HAUSREZEPT
RHABARBERGRATIN
MIT WALNUSSEIS
€850

BAYRISCH VANILLECREME
MIT BEERENMARK
€6,50

GEFULLTER SCHOKOMUFFIN
MIT FLUSSIGEM KERN
CREMEEIS
€850

EINFACH LECKER!
SCHWARZWALDER HERRENCREME
MIT SAUERKIRSCHEN
€6,50

FRISCHE ERDBEEREN
MIT PFEFFERMINZ
MARINIERT AN VANILLESAUCE
€6,50



