
Als Aperitif

„Lillet Wild Berry“
mit frischen Beeren

fruchtig, erfrischend

€ 6,50

Pfi fferlingszeit

Gratinierte Pfi fferlinge
an Kartoffelrösti  

als Vorspeise € 12,50
als Hauptgericht mit sommerlichen Salaten € 20,50

 ***
Rahmsuppe

von frischen Pfi fferlingen  € 7,50

***
Gebratenes St. Petersfi schfi let

mit Butterpfi fferlingen
KArtoffelplätzchen, sommerlicher Salat  € 28,-

MENÜ 1

Pfi fferlinge im Crêpe
mit Räucherlachs  € 12,50

 ***
Rehsteaks vom jungen Bock

an Cassissauce
Pfi fferlinge, Kartoffelplätzchen  € 26,-

***
Frische Erdbeeren

mit Vanilleeis, Eierlikörsahne  € 7,50

€ 42,-



Salate
Knackige Salatvariation mit Pinienkernen und

  gebratener Poulardenbrust

€ 14,50

Vitalsalat „Lammfi let“
 mit  zweierlei Schafskäse und Kräutercreme

€ 16,-  

„Sommersalat“
mit gratiniertem Ziegenkäse auf Apfelspalten

€ 14,50

Salatvariation „mediterran“
u.a. mit Mozzarella, Zucchiniplätzchen, Schinkendattel

€ 16,-

Suppen
Westfälische Kartoffelrahmsuppe

mit Schinkenstreifen

€ 6,50

Rahmsuppe von Sommertomaten
mit Reibkäse und Basilikumpesto

€ 7,50

Vorspeisen
 Unsere Hausspezialität

Weinbergschnecken im Speckpfannküchlein
mit Knoblauchbrösel überkrustet

€ 12,50

Gebratene Riesengarnelen 
im Speckmantel an Zucchinipuffer

€ 16,-

Garnelen
in Knoblauchsahne mit Lauch und Tomate

€ 14,-
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Regionale Gerichte ...

Omas Schnitzel
paniert, vom Schweinelendchen

 Schmorzwiebeln, Pommes frites, gartenfrischer Salat

€ 13,50

Allgäuer Schnitzel
überbacken mit Tomaten und Käse, Pfefferrahmsauce

Kartoffelkroketten, gartenfrischer Salat

€ 14,50

Wildragout
 in herzhafter Sauce, frische Pilze, gefüllte Birne

hausgemachte Eierspätzle, bunter Mischsalat

€ 16,80

Pfeffersteak 
vom Rinderrücken

Pfannengemüse, Bratkartoffeln
gartenfrischer Salat

€ 24,50 

Gebratene Poulardenbrust
an Lauch-Rahmnudeln mit Pinienkernen

gartenfrischer Salat
€ 14,50

Barberie Entenbrust „orange“ tranchiert
feines Gemüse, Kartoffelplätzchen

€ 26,50

... auch Vegetarisch

Gebratene Bandnudeln
 mit Basilikumpesto und getrockneten Tomaten

 bunter Saisonsalat

€ 14,50 

Zucchiniplätzchen  
an Kräutercreme, Ziegenfrischkäse, bunter Mischsalat

€ 13,50   

Hausgemachte Eierspätzle
 mit Reibkäse und frischem Gemüse in Rahm

bunter Mischsalat
€ 13,50



Unsere Spezialitäten aus 
Fluß und Meer ...

Gebratene  Riesengarnelen im Speckmantel
an Lauchgemüse

Zucchiniplätzchen, bunter Mischsalat

€ 28,-

St. Petersfi sch-Filet auf Wokgemüse
Kartoffelplätzchen, gartenfrischer Salat

€ 26,-

Thunfi schsteak in Sesamkruste
an Zuckerschotengemüse

Kartoffelplätzchen, bunter Mischsalat
€ 28,-

... und aus dem Stall

Feinstes Lammfi let „provencale“
mit Knoblauch, Tomaten, südfranzösischen Kräutern
Bündelböhnchen, Kartoffelgratin, bunter Mischsalat

€ 28,-

 Medaillons vom Rind und Schwein
an zweierlei Saucen, Bündelböhnchen, Schmelztomate

 Kartoffelgratin, bunter Salat

€ 23,50

   Medaillon vom Rinderfi let „bernaise“
frische Pilze, Kartoffelrösti, Salatvariation mit Sprossen

€ 30,-

Geschnetzeltes vom Rinderfi let
in Cognac-Pfefferrahm

frische Pilze, Kartoffelrösti, bunter Mischsalat
€ 22,50
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Dessertauswahl

Unser Hausrezept
Rhabarbergratin

mit Walnusseis
€ 8,50

Bayrisch Vanillecreme
mit Beerenmark

€ 6,50

gefüllter Schokomuffi n
mit fl üssigem Kern

Cremeeis
€ 8,50

Einfach lecker!
Schwarzwälder Herrencreme

mit Sauerkirschen
€ 6,50

Frische Erdbeeren
mit Pfefferminz

mariniert an Vanillesauce
€ 6,50


