
vorspeise
Hirschcarpaccio

Wintertrüffel | Parmesan | Rucola 

21 €

suppen
Königinrahmsuppe

Legierte Kalbfleischcreme mit Eierstich 
oder

Kraftbrühe vom Wildgeflügel 
Römische Nocken | Sherry

menus
Rehrücken

Wacholderjus | Rote Bete | Selleriepüree

MENÜPREIS 57 €

Kalbsfilet 
Madeirajus | Zweierlei Karotte | Trüffelkrapfen

MENÜPREIS 56 €

Geschmorte Ente à l‘Orange 
Rotkohl | Flower Sprouts | Kartoffelklöße

MENÜPREIS 54 €

Gebratener Kabeljau
Beurre Blanc | Rahmkohlrabi | Nussbutter-Kartoffelpüree

MENÜPREIS 55 €

dessert
Savarin 

Marmorierte Mousse au Chocolat | Blutorange


